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準備室１

エントランス
ホール

P SD W

階段Ａ

風除室
調理員通路

ボイラー室

調理員通路

外来者用
アプローチ

S K

手洗室
2 - 2手洗室

2 - 1

回収前室

（上部吹抜）

コンテナプール 配送前室

更衣室

更衣室
監視盤
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プラットホーム
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トイレ
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